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Italienische Tradition seit 1905

 SAISON 2026 
EIS- UND KONDITOREIBEDARF
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Stets an der Spitze der Innovation im Ho.Re.Ca.-Sektor
wandelt Fabbri 1905 sein Angebot dank einer Vision,
die weit über die Rolle eines reinen Zutatenlieferanten hinausgeht.
Heute ist das Unternehmen ein strategischer Partner
für Eismacher, Konditoren, Köche und Gastronomen,
der globale Trends in folgende Werte umsetzt:

lassen Sie Ihr Business
wachsen

Mit

HOCHWERTIGE LÖSUNGEN

GESCHÄFTSCHANCEN
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WARUM IST DIES EINE ATTRAKTIVE 
GESCHÄFTSCHANCE?

HOHE UMSÄTZE

HOHE MARGEN

HANDWERKLICHES EIS  
VON PREMIUM-QUALITÄT

EINFACHE HANDHABUNG

DIE EIS-REVOLUTION!
Ein komplettes System aus Maschinen,
Produkten und Rezepten für die Ho.Re.Ca.-Welt.
Fabbri Gelato System hebt die „Magie“ des Moments 
hervor, in dem Eis entsteht – frisch zubereitet, sofort 
servierbereit und individuell nach den Wünschen
jedes Gastes personalisierbar.

Italienisches handwerkliches Eis auch in Bars, 
Restaurants, Hotels und Konditorei.

Ein Dessert wird zur Show
Ein Corner wird zur Bühne
Ein Lokal wird zur Destination

Affogati

Eis

Gefüllte Brioche Rezepte für die Restauration
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4 EINFACHE SCHRITTE

Zwei Dosen
Wasser oder Milch

hinzufügen

2

Den Inhalt
der Kanne

gut vermischen

3

Die Mischung in die
Eismaschine geben und…

nach 15 Minuten
ist das Eis servierbereit!

4

Den Inhalt einer Dose/eines 
Beutels Simplè

in eine Kanne geben

1

ZENTRALE VORTEILE
Ein einziger Lieferant für alles Notwendige:
Zutaten, Rezeptbücher und Zubehör.

Dedizierter technischer Support (Fast Maintenance).

Innovative Idee, getragen von einer weltweit
anerkannten Marke für Qualität und Erfolg.
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Fertige, ausgewogene 
Komplettprodukte, 
denen lediglich 
Wasser oder Milch vor 
dem Gefrierprozess 
hinzugefügt werden 
muss, um ein perfektes 
handwerkliches Eis 
herzustellen. 

Über 60 
Geschmacksrichtungen 
verfügbar. Auch ideal
für Granitas.

Cremige Saucen, ideal 
zur Individualisierung
jeder kreation,
die neben dem 
Geschmack auch
die visuelle Wirkung 
der Kreationen 
unterstreichen.

Eine breite Auswahl
an glutenfreien 
Geschmacksrichtungen. 

Die Spezialitäten in 
Sirup bündeln die Fabbri-
Exzellenz in drei ikonischen 
Zutaten: Amarena, 
Erdbeere und Ingwer. 

Ausgewählte Rohstoffe 
und besondere
Verarbeitungsverfahren 
schaffen Produkte
mit intensivem, ikonischem 
und vielseitigem 
Geschmack.

Zuckerhaltige oder 
wasserfreie Pasten,
glatt, mit Fruchtstücken
oder angereichert mit 
knusprigen Einschlüssen.

5 Produktlinien mit 
unterschiedlichen
Konsistenzen und 
Geschmacksprofilen.

Die neue Crumble-
Produktlinie glutenfrei
und laktosefrei,
mit einzigartiger 
Knusprigkeit für spannende
Texturspiele in zahlreichen 
Zubereitungen. 

Drei ikonische 
Geschmacksrichtungen: 
Amarena Fabbri,
Schwarzer Keks
und Kaffee.

Ein einzigartiges Sortiment für ein einheitliches 
System mit Fertigmischungen, Variegati
und Dekorationen für unendlich viele Rezepte.

VARIEGATI

DIE SPEZIALITÄTEN 
IN SIRUP

Ein einziger Lieferant für alles Notwendige:
Zutaten, Rezeptbücher und Zubehör.

Dedizierter technischer Support (Fast Maintenance).

Innovative Idee, getragen von einer weltweit
anerkannten Marke für Qualität und Erfolg.
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NEUHEITEN

Die komplette Basis für ein Eis mit 
Fiordilatte-Geschmack ohne Laktose.

Dosierung
1 KG BASIS + 2 L WASSER

Verarbeitung
KALT

BASIS 
SIMPLÉ G.S.
Art.-Nr. 9234527
Karton mit 6 Beutel à 1 kg

WARUM BESONDERS 
GEEIGNET:

laktosefrei

glutenfrei

natürlichen Aromen

POD 15,6



Der volle Geschmack der Haselnuss
in einem ebenso vielseitigen wie exquisiten 
Produkt: ideal zur Herstellung von 
handwerklichem Eis, überraschender 
sizilianischer Granita oder eines 
unwiderstehlichen Haselnuss-Semifreddos.

HASELNUSS
Art.-Nr. 9225101
Karton mit 8 Dosen à 1,350 kg
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WARUM BESONDERS 
GEEIGNET:

italienische Haselnuss

26,5% Haselnüsse

intensive Röstung

laktosefrei

glutenfrei

palmölfrei
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NOVITÀNEUHEITEN

Art.-Nr. 9225103
Karton mit 8 Dosen à 1,350 kg

Vollständiges, perfekt ausgewogenes
Produkt mit hoher Serviceleistung. 

Möglichkeit zur Herstellung
eines laktosefreien Eises (durch
Verwendung laktosefreier Milch).

WARUM BESONDERS 
GEEIGNET:

21 % Pistazien

intensive Röstung

laktosefrei

glutenfrei

palmölfrei



VANILLE
Art.-Nr. 9225289
Karton mit 8 Dosen à 1,450 kg

WARUM BESONDERS 
GEEIGNET:

klarer, runder Vanillegeschmack

ohne Zitrusnote

laktosefrei

glutenfrei

palmölfrei

Komplettprodukt zur Herstellung
eines Eises mit vollem und umhüllendem 
Vanillegeschmack. 

Ideal für den Einsatz in der Gastronomie
in Kombination mit Desserts.

NEUE FORMEL!
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Açaí ist eine brasilianische Beere, ähnlich der Heidelbeere, die dank
ihrer antioxidativen Eigenschaften als echtes  Superfood gilt.

Açaí ist der Hauptbestandteil der bekannten Fruit Bowls,
die weltweit zu einem starken Trend geworden sind.
Ein einzigartiger Geschmack, ausgewogen und reich
an wertvollen Nährstoffen.

EIN TREND AUS BRASILIEN,
MIT EINEM HOCHWERTIGEN SUPERFOOD

REICH AN ANTIOXIDANTIEN,
BALLASTSTOFFEN
UND MINERALSTOFFEN

FÜR EINE VOLLWERTIGE MAHLZEIT
MIT GERINGER KALORIENZUFUHR
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EIN NEUES GESCHÄFTSFELD
FÜR IHR LOKAL
Integrieren Sie in Ihrem Betrieb ein modernes, wachsendes 
und äußerst margenstarkes Konzept.

Açaí Bowl & Amarena Fabbri ist die schlüsselfertige 
Lösung, die Kunden begeistert und Ihnen ermöglicht,
Ihre Umsätze einfach zu steigern.
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80%
MARGE

+20%
Steigerung

des durchschnittlichen
Bonwerts

WARUM SOLLTEN 
SIE ES WÄHLEN?

Unverwechselbares Konzept

Gewinnung neuer Kunden

Hohe Margen

Steigerung des 
Durchschnittsbonwerts

Einfache Umsetzung



1526%
AÇAÍ-PÜREE

15%
AÇAÍ-PÜREE

AÇAÍ BOWL 
& AMARENA FABBRI 
Bietet eine komplette Lösung mit:

Produkten zur Herstellung 
von Açaí-Sorbet
Amarena Fabbri
Gourmet Sauce Fabbri 
Gebrandete Bowls 

Ausgewogene Rezepte 

Kommunikationsmaterial
für das Lokal

PLUS:
mit Açai-Fruchtpüree

vegan

glutenfrei

halal

kosher
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DER WERT, DER
JEDES LOKAL VERWANDELT
Corner Shop Fabbri bringt Mehrwert in Ihr Verkaufsumfeld
und erweitert Ihr Angebot, indem es Ihr Lokal
zu einem echten Bezugspunkt für Ihre Kunden macht –
mit originellen Vorschlägen und den neuesten Innovationen. 

WIE? Durch die Schaffung cdedizierter
und individualisierbarer Corner innerhalb Ihres
Geschäfts – sei es eine Bar, eine Eisdiele,
eine Konditorei oder ein Hotel.
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WARUM IST
DIES EINE
GESCHÄFTSCHANCE?

Neue sofortige Einnahmequelle
Zusätzliche Umsätze,
ohne Ihr Kerngeschäft zu verändern

Steigerung des Bonwerts
Impulskäufe, originelle Geschenkideen,
perfekte Ergänzungen
zu Ihrem bestehenden Angebot

Gewinnung neuer Kunden
Mehr Sichtbarkeit, Ihr Lokal wird
zu einem neuen Bezugspunkt, mehr 
Umsatz über das gesamte Sortiment

Premium-Effekt für den Verkaufsraum
Ikonischer Corner,
der die Positionierung stärkt
und das Lokal differenziert 

Sofortiges Vertrauen für Ihre Kunden
Fabbri ist eine traditionsreiche Marke,
anerkannt als Exzellenz
des Made in Italy
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GESTALTEN 
SIE IHREN 

VERKAUFSRAUM
GANZ NACH 

WUNSCH

DISPLAY- UND MÖBELELEMENTE

BREITES PRODUKTSORTIMENT

Likörspezialitäten

Früchte in Sirup Mini Toppings Pralinen

Streichfähige Cremes

Geschenkpackungen

Fruchtliköre

Hefebackwaren
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GELATO 
& GETRÄNKE
UNTERWEGS

Ein “extra-premium”,
schlüsselfertiges Konzept

DER STORE AUF RÄDERN, DER FABBRI 
ZUM BREITEN PUBLIKUM BRINGT

Nicht nur ein Trailer. Ein echter mobiler 
Verkaufsstand für Gelato, Affogato, 
Cocktails und eine Auswahl
der beliebtesten Fabbri Produkte.

NEUHEITEN
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ITALIENISCHE EXZELLENZ IN BEWEGUNG!

WARUM IST ES EINE
GESCHÄFTSCHANCE?

Im traditionellen Einzelhandel ist der Standort oft eine Einschränkung. 
Mit dem Fabbri Trailer wird er zur strategischen Wahl.

Premiumqualität dank einer führenden italienischen 
Traditionsmarke

Jeden Tag dort eröffnen, wo Menschen sind
(Events, Messen, Tourismusorte, Veranstaltungen)

Ständig neue Konsumenten erreichen

ZWEI TRAILER-VERSIONEN. EINE EINZIGE EXZELLENZ.

2 sichtbare Gelato System Maschinen
Kaffeemaschine
Sortiment an Fabbri Retail Produkten

Ein komplettes Angebot aus Gelato, 
Affogato und Milkshakes.

Gelateria Beverage

2 sichtbare Gelato System Maschine
integrierte Barstation
Kaffeemaschine
Sortiment an Fabbri Retail Produkten

Ideal für Cocktails, Gelato-Cocktails 
sowie warme und kalte Getränke.
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VARIEGATO
MIT GANZEN FRÜCHTEN

Das neue Amarena-Fabbri-Variegato mit ganzen 
Früchten erweitert das Sortiment um ein Produkt 
mit hohem Anteil ganzer Früchte, leuchtender 
Farbe und intensivem Aromabouquet. 

Für eine makellose Optik
und hervorragende Standfestigkeit
in der Vitrine.

Der gesamte originale 
Geschmack des Variegatos, 
das die Geschichte
des Eises weltweit geprägt hat.

Art.-Nr. 9400221
Karton mit 3 Eimern à 4,5 kg

EIGENSCHAFTEN:
leuchtend rote Farbe

natürliche Aromen
und ohne Farbstoffzusätze

perfekte Stabilität auf dem Eis
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Eine Explosion  

des
Geschmacks!

NEUHEITEN
Produkt-
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EINZIGARTIGE KNUSPRIGKEIT  
FÜR JEDE ZUBEREITUNG
IN EIS-
UND KONDITOREI.

Eine Explosion  

des
Geschmacks!

WARUM BESONDERS 
GEEIGNET:

Vielseitig einsetzbar

dauerhaft gleichbleibende Knusprigkeit

natürliche Aromen

ohne Farbstoffzusätze

vegan

glutenfrei

palmölfrei



Der unverwechselbare Geschmack von Amarena Fabbri in einer neuen, knusprigen 
und raffinierten Textur. Einzigartig auf dem Markt durch dieses Geschmacksprofil, 

vereint Charakter, Vielseitigkeit und ikonische Wiedererkennbarkeit.

Art.-Nr. 9240010
Karton mit 3 Eimern à 1,5 kg
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KAFFEE

Intensiver, aromatischer 
Kaffeegeschmack mit gerösteten Noten,
die jede Zubereitung veredeln. Ideal zur 

Aufwertung klassischer Rezepte
oder zur Innovation des Angebots.

Art.-Nr. 9240020
Karton mit 3 Eimern à 1,5 kg

SCHWARZER KEKS

Intensiver, charakteristischer
Kakaokeks-Geschmack.

Ideal für unverwechselbare
und einzigartige Kreationen.

Art.-Nr. 9240030
Karton mit 3 Eimern à 1,5 kg
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NEUHEITEN
Produkt-



Wasserfreies Variegato auf Milchcremebasis.
Vereint die frische Intensität 
gefriergetrockneter Himbeeren mit 
der  Knusprigkeit von Chiasamen und 
Cashewkernen und schafft so ein
perfektes Gleichgewicht zwischen 
Geschmack und Textur.

DIE LÖSUNG FÜR 
• Schichtung von Cremes
• Variegieren von Eis
• Herstellung von Füllungen
  und Überzügen in der Konditorei
• Produktion von Pralinen mit Fruchtgeschmack.

HIMBEERE, CHIASAMEN UND
KNUSPRIGE CASHEWKERNE
Art.-Nr. 9225615
Karton mit 6 Dosen à 1,2 kg
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WARUM BESONDERS 
GEEIGNET:

gefriergetrockneten
Himbeerstückchen

Chiasamen und Cashewkerne

natürlichen Aromen

Farbstoffen natürlichen Ursprungs

glutenfrei

palmölfrei

kosher
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WARUM BESONDERS 
GEEIGNET:

CALAMANSI & YUZU

Eine einzigartige Mischung exotischer 
Zitrusfrüchte, die die säuerlichen Noten
des philippinischen Calamansi mit der floralen 
Eleganz des japanischen Yuzu vereint. 

Das Ergebnis ist ein frisches, aromatisches 
Profil mit intensiven zitrischen und tropischen 
Nuancen. Überraschend am Gaumen, 
unverwechselbar und voll im Einklang
mit aktuellen Trends.

Art.-Nr. 9225026
Karton mit 8 Dosen à 1,5 kg
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22,5 % Saft aus Calamansi & Yuzu

natürliche Aromen

ohne Farbstoffzusätze

vegan 

glutenfrei

kosher
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TOFFEE
Art.-Nr. 9225779
Karton mit 8 Dosen à 1,5 kg

Süße, umhüllende Aromapaste 
mit reichhaltigem, buttrigem Geschmack,
der an klassische Toffee-Bonbons erinnert,
mit Noten von karamellisiertem Zucker.

SÜSS INTENSIV
BUTTRIG
UMHÜLLEND
NICHT BITTER

Delipaste
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WARUM BESONDERS 
GEEIGNET:

authentischer Geschmack

natürliche Aromen

glutenfrei

kosher
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Sede Fabbri 1905
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Eine Marke, die für Qualität steht
Eis- und Konditoreiprodukte, Konsumgüter, 

Lösungen für die Mixgetränke-Welt:
1.300 Produkte, 17 Produktionslinien und 10 Standorte weltweit.
Eine familiengeführte Holding, die in über 100 Ländern vertreibt.

Und zwei grundlegende Zutaten, die all dies zusammenhalten:
Tradition und Leidenschaft.

Auch nach mehr als 100 Jahren Geschichte und einer erfolgreichen 
Internationalisierung bleiben die Wurzeln von Fabbri fest in ihrem 

Ursprungsgebiet verankert: Der Firmensitz befindet sich nach 
wie vor in Bologna, im Stadtteil Borgo Panigale, 

während das zu 100 % „Made in Bologna“ 
geprägte Produktionsherz in Anzola Emilia schlägt
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fabbri1905.com
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Alle Neuheiten 2026


