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FRBBRI Street Art

Das Werk ist eine echte Hommage an die Stadt
Bologna und bewahrt seit Uber hundert Jahren die
Seele des Unternehmens.

Die ldee von Fabbri 1905, die AulRenmauer seines
historischen Hauptsitzes umzugestalten, entstand
mit der Absicht, den stadtischen Raum zu
dekorieren und ihm Schénheit zu verleihen.

Die Schutzoberflache schutzt nicht nur das Werk,
sondern absorbiert auch Kohlendioxid.

Das Projekt stammt von Cheone, einem
international anerkannten Kunstler, und das
Wandbild stellt eine poetische Erzahlung dar:
Mutter Natur schenkt die Fulle einer Ernte, schenkt
sie der Stadt, zwischen treuem Realismus und
Imagination.

Fotografie des Wandgemaldes des Straflenkunstlers Cheone, das an
drei Seiten des historischen Hauptsitzes von Fabbri 1905 in Bologna
geschaffen wurde.

«1€\N ERK, SEHE,V
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,Eine knackige Frucht, eingetaucht in
emnen sufsen und aromatischen Sirup,
mit einem charakteristischen und
unverwechselbaren Geschmack”
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Seit 1915 Amarena Fabbri:
Exzellenter Geschmack aus den
Handen von Rachele

UND SEITDEM EINZIGARTIG UND UNNACHAHMLICH

Seit funf Generationen wird der Rlassische Geschmack von Amarena
Fabbri, dem unbestrittenen Marktfuhrer in den Vorlieben der Italiener,
mit jedem Rezept auf der ganzen Welt Rombiniert und ist die perfekte
Zutat, um jede Kreation mit Leidenschaft zu erfullen. Eine Frucht mit
kRnacRiger Textur in einem stf3en und aromatischen Kandiersirup fur ein
unvergessliches sensorisches Erlebnis.

Amarena Fabbri begeistert mit seinem unverwechselbaren vollmundigen
Vergnugen beim ersten Genuss. Eine Familientradition, die sich im Laufe
der Jahre zu einem wertvollen Symbol entwickelt hat. Die Verarbeitung
der berthmten Frucht begann 1915 auf Grundlage der Intuition von
Rachele, der Frau von Gennaro Fabbri. Eine Idee, die ein einfaches
Naturprodukt in eine Geschmacks- und Stilikone verwandelt hat. Ein
Erfolg aufgrund seiner Gute.

5 PRBPREBH FHBBRI



BSRBREES
FRBBRI

| Sriginsle

Die Vase von Amarena Fabbri,
weltweite Ikone
fiir Made in Italy

Die Vase mit den typischen wei3en und blauen Verzierungen wurde
1928 vom Keramiker Riccardo Gatti aus Faenza entworfen und war
eine Hommage von Gennaro an Rachele Fabbri.

Bis heute ist Amarena Fabbri eine zeitlose Ikone des italienischen
Designs und wurde sogar fur die Ausstellung .Fattobene Pop Up” im
MoMA Design Store ausgewahlt, einem Raum, der die Aufwertung
und den Vertrieb von exzellenten und ikonischen Produkten Made in
Italy gewidmet ist, sowie fur die Ausstellung Uber Verpackungsdesign
mit dem Titel .Unpacking Tomorrow: The Design of Food Packaging”
im Museum of Design Atlanta - MODA.

Amarena Fabbriist ein Synonym fur «Made in Italy». Von der
Rulinarischen Leidenschaft zur Runstlerischen Forschung war es nur
ein Rleiner Schritt. 2005, im Jahr des 100-jahrigen Firmenjubilaums,
wurde Amarena Fabbri zum absoluten Protagonisten des «Premio
Fabbri per l'Arte».

Ausgabe fur Ausgabe widmen sich internationale Kunstler einer
Hommage an die Fabbri-lkonographie und experimentieren mit
verschiedenen Runstlerischen Sprachen, um die Schénheit und Gute
einer grof3en italienischen Legende auszudrucken.

1.2 Rg 3 kg 5 kg

¢/ In verschiedenen GroRBen erhaltlich
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Griinde fiir die Wahl

B)

HERSTELLUNG 100 % DER PRODUKTION IM WERK

VON ZUTATEN FUR DIE VONBOLOGNA
SPEISEEISHERSTELLUNG
SEIT 1930

N

STRENGE VORGABEN FUR
DIE ZERTIFIZIERUNG VON
LIEFERANTEN

GARANTIERTE
QUALITAT
DER ROHSTOFFE

BRBREISE WRCz,
FBEBRI S %
[’g} ool PR
}OR\Q‘
EINZIGARTIG, .
AUTHENTISCH UND BEI %BB.?\\ - SEIT UBER 100 JAHREN

VERBRAUCHERN VOM FACHSPEZIALISTEN
BELIEBT UND VON DEN VERBRAUCHERN

ANERKANNTE QUALITAT

Unser Engagement fiir:

Respekt vor religiosen Geboten Gesundheit und Wohlbefinden

8 % 1D O
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UNWIDERSTEHLICHE
KNACKIGKEIT

SUSSER UND
AROMATISCHER
SIRUP

ORIGINALER
UNVERWECHSELBARER
GESCHMACK

Die Perfektion einer Frucht,
hergestellt mit Leidenschaft in
unserer Fabrik in Bologna

1915 aus der Intuition von Rachele Fabbri entstanden, pflegt Amarena
Fabbriimmer noch das gleiche Familienrezept, lange Kandierzeiten und
eine handwerkliche Fertigung in der Verarbeitung.

Amarena Fabbri stammt aus einer sorgfaltigen Auswahl der besten,
saisonfrischen und entsteinten Frichte. Der Kandiervorgang folgt immer
noch dem traditionellen Verfahren: Die Kirschen werden auf Tabletts,
Candissoire genannt, gelegt und mit Sirup bedeckt, wobei eine konstante
Temperatur beibehalten und der ideale Zuckergehalt genau bestimmt
wird: ein ,sanfter” Kandiervorgang, der es erméglicht, das Einzigartige
und Unnachahmliche von Amarena Fabbri zu erhalten, die auBBere
KnacRigkeit und das weiche Fruchtfleisch.

— - ooy oy o s

° BRBREBH FHRBBRI

Foto von Niccolo Biddau
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Unsere Amarena Fabbri

Die Authentizitat des einzigartigen Geschmacks beruht auf der
Originalrezeptur, die eine unverwechselbare Zutat zu unzahligen
Eiscreme-, Geback- und Getrankezubereitungen bietet. Ein einzigartigs
und unnachahmliches Rezept in mehreren Versionen fur Fruchte
unterschiedlicher Grée und je nach Verwendungszweck erhaltlich,
damit die Gute von Amarena Fabbri in allen Zubereitungen gleich bleibt.
In dieser Monographie haben wir unsere Vorschlage fur die Auswahl
der besten Grof3e und der richtigen Sirupmenge fur jedes Rezept
zusammengestellt, aber es bleibt immer der Kreativitat der Fachkraft
Uberlassen, das passende Produkt von Amarena Fabbri fur die eigene
Kreation zu wahlen.

MAGNUM KALIBER 18/20
Durchmesser zwischen 20 und 22 mm. Durchmesser zwischen 18 und 20 mm.
Ideal fur Eiscreme-/ ideal zum Dekorieren von Eisbechern,
Gebackzubereitungen, bei denen Sie Eiswaffeln, Tortchen und Mignon.

die Prasentation verbessern méchten,
oder im Dessert fur einen starkeren
Sauerkirschgeschmack.
Fur besondere Dekorationen auch zum
Halbieren geeignet.

10



Eine edle Zutat

DIE VERSCHIEDENEN VERPACKUNGEN UND KALIBER EIGNEN SICH
PERFEKT FUR JEDE ART VON VERWENDUNG, ALS ZUTAT ODER

DEKORATION.

Backwaren Grofde Hefeprodukte
Klassische Konditorei Tiefgekiihltes Geback
Finger Food Cocktail

Pralinen Eisdiele

KALIBER 16/18 ABGETROPFT GANZ ABGETROPFT IN STUCKEN
Durchmesser zwischen 16 und 18 mm. Sp_ez;ellﬂfur die Vervx_/egdlung HervorragBendhgeeignett) ZL:jr Hersdtgllung
0 : 0 3 In Sullwaren entwickelt von BacRwaren, bel denen die
Dieses Ka“be“r elgn?t sich und gekRennzeichnet SauerkRirschen perfekt im Teig verteilt sein
besonders fur Eisdielen, durch das Fehlen sollen, beispielsweise in groRen
i i von Konservierungssirup. Sauerteigprodukten wie Panettone
onditorelen, Bars un g p 9P

Restaurants und Colomba oder Ofenkuchen.

n BRBREBH FHRBBRI
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Eisherstellung

empfohlenes Produkt

Amarena Fabbri 18/20

9981246

MEHRWERT UND
VORSCHLAGE

¢/ ZUM DEKORIEREN
VON EISWANNEN

¢/ ZUM DEKORIEREN
VON EISBECHERN

¢/ ZUM BEREICHERN
DER MARMORIERUNG

BRBRESS

A

PerfekRt zum Dekorieren und
Marmorieren von Eiswannen, Eisbechern
und Eiswaffeln dank des einzigartigen
und unverwechselbaren Geschmacks
und der KnacRigReit der Fruchte.

BREISE FBBRRI

PER PASTICCERIA “CAL. 18 - 20”

2,750 kg €
- Peso Netto Sgocciolato 1,590 kg

13 BRBREBH FHRBBRI
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Backwaren

empfohlenes Produkt

Amarena 18/20

9981246

MEHRWERT UND
VORSCHLAGE

v/ KUCHEN
v GEBACK
v/ PLUMCAKE
v/ TORTEN

Dank der Vielseitigkeit bietet

Amarena Fabbri zahlreiche

Verwendungsmoglichkeitenin

der Konditorei, darunter viele

Anwendungen fur die Zubereitung
R von gebackenen SuRwaren und

= zur individuellen Gestaltung aller

Rlassischen und tiefgekRuhlten

Konditoreiprodukte.

2,750 kg€
- Peso Netto Sgocciolato 1,590 kg

15 PRBPREBH FHBBRI
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Grofde Hefeprodukte

MEHRWERT UND
VORSCHLAGE

v/ PANETTONE
v/ COLOMBA

v/ HEFE . ‘
FRUHSTUCKSGEBACK

Mit Amarena

Fabbri Ronnen

alle Hefeprodukte
individuell gestaltet
werden, um ihnen
einen einzigartigen
Geschmack zu

verleihen.

o)
BMBREISH FBBBRI

SGOCCIOLATA 16/18

empfohlenes Produkt

Amarena abgetropft
9135050

Eine leckere Alternative fur alle, die
Orangeat, Zitronat und Rosinen nicht
mogen. Dank des fruchtigen Aromas
heben sie den Geschmack von natirlich
gegangenem Teig hervor.

17 PRBPREBH FHBBRI
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Tiefgekiihltes Geback

MEHRWERT UND
VORSCHLAGE

v/ ALS ZUTAT
AMARENA BRISURES

v/ ALS DEKORATION
AMARENA MAGNUM

Als Zutat oder
Garnitur verblifft
Amarena Fabbri
auch bei Eisparfait.

v  BMBREIBSHFBBRRI

AN DESCAROGADA M XAROPEOE AR e

empfohlenes Produkt

Amarena

Magnum

9981248

19

Die spezielle Textur, auBBen kRnackig
und innen weich, macht sie perfekt
geeignet fur tiefgeRuhltes Geback.
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Gekiihltes Geback

empfohlenes Produkt
Amarena 18/20
9981246
MEHRWERT UND > ‘
VORSCHLAGE .

v/ ALS ZUTAT
AMARENA BRISURES

v/ ALS DEKORATION
AMARENA 18/20

Als Zutat oder
Garnitur ist
Amarena Fabbri
auch in Bayerisch

Cremes, Mousses
und Tellerdesserts
unnachahmlich. fo

Mit einem einzigartigen und originellen
Geschmack lasst sich Amarena
Fabbri perfekt mit der Cremigkeit der
beliebtesten Mousse und gekihlten
Gebackzubereitungen Rombinieren.

21 BRBREBH FHRBBRI






MEHRWERT UND
VORSCHLAGE

v/ ALS ZUTAT
¢/ ALS GARNITUR

IRonisches
Produkt der
Tradition
italienischer
Lebensmittel und
Getranke.

X1 >REISE FRB:

0 FRUCHT UND SIRUP FRUITE

Mixgetranke @@

empfohlenes Produkt

Amarena

Garnish

9110920

23

Mit seinen leuchtend roten Noten

verleiht das Produkt Cocktails,
Long-Drinks und Aperitifs einen
zusatzlichen Hauch Finesse.

Ein wahres Geschmackskonzentrat
im Universum der Mixgetranke.
Unwiderstehlich in den Varianten
.Cherry” von Martini und
Cosmopolitan
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PRPREBB FRBBRI
fiir den Verbraucher

v Amarena Fabbri Opaline 600 g
v Amarena Fabbri 400 g
v Amarena Fabbri 230 g
v Amarena Fabbri 35 g

Tradition, Leidenschaft und Familienzusammenhalt sind die Zutaten von Amarena Fabbri.
Das Rezept ist das gleiche, das 1915 Rachele Buriani kreierte und wurde
von der Familie Fabbri von Generation zu Generation weitergegeben.
Die perfekte Zutat, um alle suflen und herzhaften Zubereitungen zu verbessern,
in 6 verschiedenen Formaten zum Mitnehmen.
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MAREISE FRYBRL

*FRUTTO E SCIROPPO FRUCHT UND SIRUPY
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Grenzenlose Kreativitat

Nappage A Der ultimative Touch

Nappage Amarena Fabbri bietet den
ultimativen Touch fir viele Su3speisen und
Eisparfaits.

Der glanzende und brillante Uberzug verleiht
dem Dessert auch bei Minustemperaturen ein
unwiderstehliches Aussehen.

Die reiche Fullung von Amarena Fabbri enthalten
viele Fruchtstucke, namlich tber 95 %, und
wurden speziell entwickelt, um den Bedurfnisse
anspruchsvollster Fachkrafte gerecht zu

werden. Sie eignen sich perfekt sowohl fur die
Kaltverarbeitung, aber auch fur Backspezialitaten, i 2 # i : ‘ i
wobei der unverkennbare Geschmack unverandert B il
erhalten bleibt. .

cr-

Simple « Gebrauchsfertig

Eine gebrauchsfertige Produktlinie, perfekt
ausgewogen, mit hohem Service-Gehalt und
extrem vielseitig.

Simple Amarena Fabbri eignet sich mit
seinem unverwechselbaren, einzigartigen

und unverkennbaren Geschmack perfekt
far die Herstellung von Speiseeis, Granita,
Milchshake und Eisparfait.

DY)

[ att -

Marmoriermassena Dicht und cremig

Zuckerhaltige Massen mit Fruchtsticken, mit
einer besonderen Rezeptur, die auch bei niedrigen
Temperaturen Flie3fahigkeit und Cremigkeit
garantiert. Die Marmoriermasse von Amarena
Fabbri, dicht, cremig und reich an Fruchtsttcken,
ist in 3 verschiedenen Varianten verfugbar
(Rlassisch, light und mit ,Marasca“-Note), hat
aber immer den einzigartigen und unnachahmlichen
Geschmack von Amarena Fabbri.

26



"Jaidsewo.y saBiyeBizula yaijaim auta uaBnazia uaydsiry-euasewy yw Bun)n4 uaBiwaid Jap aines a3yoia) pun agng aiq :uoiso)dxasydewyasan aurg

“U3Y2L3SIaIUN LiGqe4 eua ey UOA ¥DBWYISAD UaJeq)asydamiaaun pun uayjauiBuo ‘uabiyseBizuia uap yainp paim €| 6| 0sewwo] 1zzniy uoA Bia] apuaiynp pun aydiam JaQ

1q1B1a SasSa ] UaYsIUaI|ell Sap UOIYIpeI] Jap SNe YIS 3lp ‘Uolyeulquioy aul3

By 7’|, iqqe4 euasewy UoA Jdo] UBYISIUOY! WP HW U1} JU0Y

“UIaY23G3IWedy| UaLIaLIoYap Uld) 1amz pun B 009 Ligqeq euaJeulyy JIW U2 uoy alp uaydsan saBizula ua an4

'ua)dazay UajalA 31U YdNg Ua}YD113UdJJ0IAUN WAUID PUN YIWeJdY| JaLIaL03P SNe 134407 Waula ‘iqqe- eualewy/ UoA jdoj UaydsIuol wap 31w ‘Lalioyap ulay ‘BunzdediaAuasoq

JaydneIqUaA Jap JU0ARS Jap Jawwil ‘yonwyeyeuun pun BiueBizuia 16| 3195

“JaY2NRIQIAA Jap JLI0ARS Jap Jawwil ‘Yd1wyeydeuun pun BiueBizuia G 6| 18S

“JaYdNRIQIIA Jap JLI0AR Jap Jawwi “Yd1wyeydeuun pun BiueBizuie g 6| 1185

“UBUOI{BAGIA 4Y| ANJ UaYdsaN) Sajeapl Ufa pun aBejsny Jap Ul puayaizue ‘sjuenelsay pun s1330H 4nj uorodiazurg aydsiyjesd pun ajueba)3

's]1e33200) pun

1ady/ apuaydseLiaqn pun alialulyyes Jnj JeINZ 34apuosaq aula Yoane uiapuos ‘Bunaluien ayse uia auia Anu 1yd1u Is! Ligqe4 euasewy

‘uajeijeizadsyoeg 4ng pun Bunyiaqiesanijey| aip 4ny 1faad pun uajyani4 ue ydial ‘Lqqed eualewy dnj yasidAy ‘Bungie4 uajialuniq pun UaAISUAIUI JaUI il

‘uajeljeizadsyoeg ang pun Bunyagiesanjey| alp any 1faad pun UayaNn1sIyoNI4 Ue Y13l Js| BISNIG eUAIEWY 910 AIp ANy 4osIdA} Jap ‘YaewyIsan) Uayd1jianes Wauld iy

‘uajeljeizadsyoeg 4ng pun Bunyiagqiesanjey| alp 4ny 1faiad pun uajyani4 Ue ydial ‘Lqqed eualewy dny yasidAy ‘Bungie4 uaiialuniq pun UaAISUIIUI JaUI il

“uainyeladulalsnully 1q Yone Juej|uq siapuosag
JUe)|Liq Uainjesadwalsnully 12q Yyone ‘UajjojsqJeq Uaydipnieu jijy

‘uainyesadulalsnully 19 Yone Juejjuq siapuosag

‘uaBunyyduisyoewydsan-1yBi7 Jw uoyeuIquIoy i 1eapl ‘1345ua3n|B pun -11a4 '35033N44 W ‘350JYIILS BUYO ‘Ud}YdN.4 UazueB Jul asseunialiousely

U330UJa}}ig pun -Janes ‘ easesely* UOA 3J0N UaYdsI3siiale{eseyd Jauld JIul ‘Uaydn.4 uazueB jiul asseusatiousely aBiuaid pun a3ydiq

“UaaN3s3yan. W asseudialiowe |

'S)ueINe)SaY Japo/pun uaBuniiaiagnzeaeqan ‘a3ynpoidayay agouB uny ‘zuen

3040 Jaay) puniByne BiueBizuig

UBYISIIY-eUaJeUYy U3JaIyaw J3po Jaud JIW SHAssa( Sauld Ualalioyag winz

'sMassapa)|a) nj puabeioniay Jayep ‘dniiS pun 3sqQ Uaydsimz J1a3uy aBiyou JaQ 'sjueineisay pun sieq ‘Ualaiodipuoy 'Uajaipsig Ay jeap|

ONNANIMY3A

11qqe4 euaJewy a)jaweqiay

B | 11qqe4 euasewy }w equojo)
B 001 1qqe4 euasewy 3w auojjaued
B 00G 1qqe4 eualewY W auo}jaued

B | 11qqeq euasewy }iw auojjaued

By 7' ydo] + 1iqqeq eualewy 3333An0)
Jaydag g + 11qqe4 eualewy 3}}aAn0)
yonqidazay + auiedq 1iqqe4 euasewy asoq
B 009 aunedq 1qqe euasewy

B 00¥ 1qqed euatewy

B 0£z 11qqeq euasewy

B g¢ 11qqeq euatewy

eIsnJg assewsaln 1qqe4 eualewy
yasisse))| assewgaln 1iqqed eualewy

assewgaln 1iqqeq eualewy

) 1iqqe4 euasewy abeddepn

u) 1qqe4 euasewy abedden
) 1iqqe4 euasewy afedden

14817 1qqe4 euasewy
}10dx3 Lqqed euatewy

11qqed eualewy

81/91 "1e) zueB 14dos3aBqy Lqqed euatewy
wnuBeyly 033ni403ue] Liqqed euasewy

0T/8l "1e) 4qqe4 euaiewy

LVN 0Z/81 "1e) 033nijojue] liqqe] euaeuly

TN ITHLTA

LYV 0dd
LS

00T€

By 4NOX
430 LHIIM3D

G00LLEG

0€80206
G9¥0LEG
0L¥0LE6
GLY0LEG

¢560LL6
¢960LL6
0C€SCCe
9960LL6
6060LL6
8L60LL6
GE6OLL6

€G610CY6
LGl0Cv6
6106

G0E00Y6
L1060%6
G0060¥6

LECO0Y6
96¢00¥6
¢9¢00¥6

0505€l6
871866

LLseele
9¥¢L866

E[e[o)e}

SNOEANOSg

aLing
-0dd343H

dndIS NI
N3l
-V1IVIZ3ds

DINVYLID

NISSVWSS3Io

30VddVN

NISSVW
~YIROWAHVIW

I1dWIS

N3LVLITVIZ3dS
-dndis

31)NA0Y¥dSTIANVHTIZNIZ

31)NA0Yd 343LIIM

27



FPREBRI

e — 19 05 I
Italian Family Company

- 03/2024

357/24/01 DE



